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TI RACCONTO UNA STORIA, DI VINO. AL CASTELLO DEL
TERRICCIO
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#MoldenhauerWine - Ti racconto una storia, una bella storia di vino e di uomini. Al Castello del Terriccio, a
Nord della Maremma Toscana, vicino a Bolgheri, in provincia di Pisa, & una storia che nasce in un

microcosmo di natura e di lavoro dell'uomo, di biodiversita, di valore.

quali 65 destinati a vigneto e 40 a uliveto, estesi lungo il limite settentrionale della Maremma Toscana, nelle vicinanze di
Bolgheri e in provincia di Pisa. La fortunata combinazione tra suolo, aria e luce rendeno unico questo microcosmo dove si
integrano con equilibrio la natura e lintervento dell'uomo che, con lungimiranza, ha saputo salvaguardare nel tempo la
biodiversita del territorio mantenendo la presenza di differenti coltivazioni e di vegetazione spontanea accanto ai vigneti
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La Tenuta offre vedute di rara bellezza e suggestione in quanto a vigneti si alternano boschi di cerri, querce, lecci, sucalipti. con
la macchia mediterranea che colora e profuma il paesaggio. Oltre la macchia ancora prati, casali, distese erbose digradanti fino
al mare che limita la costa maremmana nel tratto tra Castiglioncello e Bibbona. | molti torrenti e il lago che li raccoglie,

assicurano l'acqua per tutte le attivita della Tenuta. Dalla proprieta si vedono, nei giorni limpidi, quattro iscle dell'arcipelago

toscano. Al tramaonto lo spettacolo del sole infuocato che sparisce nel Tirreno & stato ispiratore del celebre astro rosso a otto
raggi che sigilla le etichette del Castello. | ruderi del castello di epoca medioevale che da il nome alla Tenuta si trovano sul colle
pid alto, quello che gode della vista pil elevata. Oltre ai vigneti e agli uliveti la proprieta comprende un importante allevamento

bovino allo stato brado di razza Limousine.

In questo territerio collinare la viticoltura risale ai tempi degli Etruschi, che tra I'800 e il 500 a.C. dominavano questo tratto di
Toscana dediti soprattutto all'estrazione mineraria, ma & al Medioevo che ci riportano le rovine del castello di Doglia, detto del

Terriccio. Strategicamente posizionato in cima alle colline, esso aveva funzione di torre di segnalazione e protezione per gli
abitanti delle pianure che all'avvistamento delle vele saracene vi accorrevano per trovarvi rifugio. Castello del Terriccio ha

dunque una storia millenaria.

E'a Gian Annibale Rossi di Medelana che Castello del Terriccio deve la notorieta e I'importanza di cui gode attualmente nel
mondo, come azienda vinicola vocata alla produzione di vini di altissima qualita. Dopo aver ereditato l'azienda nel 1975, egli
decide di rifondarla, consacrandola a luogo di ricerca dell'eccellenza nei vini, mantenendo intatto I'antico carattere e
difendendo un patrimonio territoriale di grande valore e straordinaria bellezza. Oggi dopo la sua scomparsa nel 2019, la
proprieta & passata a Vittorio Piozzo di Rosignano Rossi di Medelana, unico nipote del Cavaliere Gian Annibale. Anchegli
discendente da nobili famiglie con ampi possedimenti terrieri nel Paese che risalgone ai secoli passati, Vittorio Piozzo di
Rosignano ha lasciato alle spalle i suoi trascorsi in finanza per dedicarsi alla gestione delle attivita agricole di famiglia e ora alla
conduzione in prima persona di Castello del Terriccio.
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La degustazione dei tre vini, la loro composizione

e caratteristiche:-organolettiche
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